antipasti

Animelle arrosto, astice, zucchine e zest di limone”*
Roasted swee%breao/, /obsfer, zucchini and lemon zest

CQ\QmQro, cicoria, chughe del CQnTQbrico, Qg’io/ olio e

peperoncino
Squ/c/, chicory, Cantabrian anhovles, gQr/ic, olive oil and hot pepper

Tartare di manzo, occiuglﬂe/ capperi, boHQrgQ di muggine
Beef fartare, anhov/esl capers, mullet roe

. . L . « . . 7k
Trippa, passata di pomodomm/ pecorino sardo "Primo Fiore
Tripe/ tomato sauce and pecorino cheese

primi

Sfrozzopreﬂ allo scog|io, cozze, vongo|e, ca\amori/ passata di

pomodoro
Seafood strozzapreti musse/s/ c/oms/ squr’c/ and tomato sauce

Pasta mista, crema di fagioli, ragu di cozze e calamari, nervetti®
di vitello
Mixed pasta, beans cream, mussels and squid ragout, veal tendons

Ravioli di zucca burro e SQ\viQ, mostarda di ﬂuﬁ@, midollo
spina\e di vitello
Sage and butter pumpkm r@vr’o/i, fruit Chumeyl spma/ bone marrow of veal

qupeHeTﬂ, burro, aceto invecchiato 6 anni, boﬁorg@ di tonno*
Coppe//efﬂ, buﬁer/ oged vinegar and tuna boﬂorga
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second

Filetto di vitello, senape di Dijon e melanzana arrosto
Veal f/'//et Dijon mustard and braised eggp/anfs

Pescato del giorno alla brace con verdure di smgione*
Grilled catch of the c/oy with seasonal vegefob/es

Cotoletta alta di vitello “alla Milanese™
‘Milanese sfy/e” veal cutlet

acqua Panna / S. Pellegrino

caffe espresso Carnera
(Brasile 60%, Colombia 40%)

coperfo

*Gentile cliente, la informiamo che alcuni prodoﬁi HJelgle Surge\oﬂ Q||'origime
O POSSONO essere conge\gﬂ in loco (mediorﬁe abbattimento ropido della
Tempercﬁurg) rispeﬁondo le procedure di autocontrollo ai sensi del reg. CE
852/04.

Vi invitiamo a H\/o\gersi al nostro staff per avere tutfe le informazioni
relative al prodoﬁo che desiderate o consultare |'opposifo elenco presente
in cassa.

Tutti g|i imporfi sono espressi in euro
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